o < 4 -
- freie Watt‘lzof";" Jhre Gaste - - ab 10 Personen / pro Person - -
-a ersonen - ,
: , _ Geschnetzeltes vom Schwein 12,90 € iy awﬁé"e“;;e'}eMnomeChe"S
Braten- und Schinkenplatte in groBer Auswahl - dekoriert. mit Pilzen nach Jagerart, dazu R

Késeplatte mit einer Vielzahl an Spezialitaten. Butterspatzle und Salat der Saison - ab 10 Personen - 500 m! pro Person -

Fischplatte mit Lachs, Aal, Forelle, Matjesrdlichen, . :
Chilli con carne - ab 10 Personen 6,90 €

Heringssalat, Krabbensalat, Gefliigelsalat, Medaillons ¥ A e Tomatensuppe - hausgemacht - 490 €
i it di ackfleischgericht mit roten Bohnen
und Mandelschnitzel mit div. Saucen, dazu Brot und Butter 15CH9 : Brokkoli-Cremesuppe 490 €
und Mais, dazu frisches Brot
ab 20 Personen [ pro Person 17,90 € ] mit Croutons
Hahnchenbrustfilet 13,90 € .
Klare Briihe 590 €

besonders zart - in Curry-Rahmsauce,
dazu Reis und bunter Salat

mit Spargel, Eierstich, Fleischkldsschen
und feiner Gemiisejulienne

Tome Ragout Fin vom Hiihnchen 13,90 € .
- festlich dekovriert- in WeiBweinsauce mit gebutterten le\am.plgnon—Cremesuppe 490 €
Bandnudeln und Brokkoli mit KioBchen
- ab 20 Personen -
. Ragout Fin vom Kalb ug0€  Spargel-Cremesuppe 490 €

Entree: Suppe: Klare Briihe oder Tomatensuppe “In Champignon-Rahmsauce, mit KI6Bchen |
kalt: Feinste Braten- und Schinkensorten, Schinken dazu Bandnudeln und Brokkoli Cordts Gu aschs NpeE spezi: 6,50 €
mit Melone, Medaillons mit Leberparfait und Friichten in Mandelbutter ] 60g _;‘; fleisch pro Portion’
g‘armert.. K?sebrett.mlt internationalen Sp.ezmllta.ten, T 13.90 € geschnitten, nit Paprika ot |
F|scl.1va|".|at|onen mit Lachs, Forell'e, Aal, Raucherﬁﬂsch und oalt fainem) Gemilee und Basner Rash) deftige Erbsensuppe o
Matjesrélichen, Krabbensalat, Heringssalat. Gefliigelsalat, der im Blttertei -1 > . J
dazu Beat nod Bukter oderim 9 mit reichhaltiger Einlage
warm: zarte Entenbrust mit Pinienkernen, saftiges pikante Kartoffelsuppe 490 €

Schweinefilet iiberbacken, Gemiise- oder Kartoffelgratin, mit reichhaltiger Einlage

Gemiisevariationen

Finale: 3 verschiedene Desserts Wir liefern dazu gerne zusatzlich

ab 30 Personen [ pro Person 27,90 €

unsere l{nackigen Wiener-, Bock-

Wir machen lhnen auch oder deftigen Bouillonwiirstchen
gerne ein Angebot fiir und anderve kraftige Eintopfe,

vegetarische Menlis
und leckere Fischgerichte!

fragen Sie gerne nach!

Desserts

knusprige Ente mit Rotkohl, Salzkartoffeln die Kronung Jhres Festessens
und Sauce pro Person 14,90 €

. - pro Portion -
Gansekeule mit Rotkohl, Karoffelgratin, dazu Sauce Rote Griitze 290 €
pro Person 19,30 € : . N mit Vanillesauce nach
Lachs im Blatterteig-Spinat-Mantel mit Wildreis und “Soliten Sie Antipasti, Biiffelmozzarella Oma Mariechens Hausrezept
griinen Blattsalaten pro Person 19,90 € mit Tomate, Vitello Tonnato, Wild, Steak " Dénische Zitronencreme 2,90 €
% S .. . Spezialitat i '
saftiges Schweinefilet in Blatterteig 14,90 € odefandeteg Rpeaaliiiiten, Emlssea Mousse au Chocolat 290 €

) wenden Sie sich bitte direkt an uns.
Rinderfilet "Wellington” 2290 € “Wir beraten Sie gerne personlich, Tiramisu - hausgemacht 390 €

mit Pilzfiillung, in Blatterteig gebacken um kompetent auf Ihre individuellen Obstsalat Tagespreis

zartes Entenbrustfilet in Entensauce 15,90 € Wiinsche eingehen zu kénnen. aus Friichten der Saison

-im Glas 1€ zuziiglich [ einzeln dekoriert -




Unsere Preise sind Abholpreise und
verstehen sich inklusive 7% MwSt.

Um Bezahlung bitten wir bei Abholung.
Auf Wunsch liefern wir ins Haus.

Bei Lieferung mit Tellern, Tassen und Be-
steck erhoht sich der MwSt.-Satz gesetz-
lich fiir den gesamten Auftrag auf 19%.

;Abholung

Abholen konnen Sie wéahrend der
Geschéaftszeiten. Samstag erhalten Sie Ihr
Arrangement von 18:30 - 19:00 Uhr an
unserer Kiiche (Laderampe am Matzen-
Parkplatz, Hofseite).

Andere Termine nach Vereinbarung.

}\V\liefev‘ung

nach Vereinbarung,
Montag - Samstag bis 19:30 Uhr.
Sonntags bis 12 Uhr oder nach

Absprache. je Std./Anfahrt
Zone 1 Bad Schwartau 7,00 €
Zone 2 Umgebung 13,00 €
Zone 3 Ausserhalb 22,00 €

Leihgeschirv

Teller, groB 0,40 €  Gabel 0,15€
Teller, mittel 0,30 € Messer 0,15 €
Dessert-Teller 0,20 € Loffel 0,15 €
Suppentasse mit Teller 0,40 €
jeweils pro Tag /Teil

Wir bitten um Riickgabe des gereinigten
Leihgeschirrs innerhalb von zwei Tagen.
Alternativ kénnen Sie auch unseren
kostenpflichtigen Abholservice nutzen.
Die Geschirr-Reinigung wird nach
Aufwand berechnet. Angeschlagene
und fehlende Teile berechnen wir zum
Selbstkostenpreis.

Servicekraffe /
Bedienung

Vermitteln wir lhnen gerne auf Wunsch.

Canapés /| Schnittchen
aus Mehrkornbrot
oder 1/2 Brotchen - pro Stiick -

Kasespezialitaten 170 €
Schinkenvariationen 1,75 €
diverse Bratenspezialitaten 1,80 €
Ei 1,60 €
Mett 1,70 €
Tornedos 2,90 €
Roastbeef 2,20 €
Forelle, Lachs 3,00 €

Auf Wunsch erhalten Sie

auch andere Beli:'\ge.

....das prickelnde
Erlebnis!

Schnittchen (6 Teile) belegt mit:
Braten, Schinken, Medaillons,
Mett, Fisch und Kése

ab 6 Personen [ pro Person 13,90 €
ab 10 Personen [ pro Person 13,20 €

ab 20 Personen [ pro Person 11,90 €

Finger - Food
...2zum Anbeissen gut!

- ab 10 Stiick /[ - pro Stiick -

Party-Buletten 1,20 €
Mandelschnitzel 2,60 €
Drumsticks 1,30 €

kleine Hahnchenunterkeulen,
kraftig gewiirzt

KdsespieBe - mit Frichten 1,90 €

Tornedos 2,80 €
kleine Schweinemedaillons

Alle bisherigen Preislisten verlieren mit Erscheinen
dieser ihre Giiltigkeit. Preise und Artikel kannen sich
aufgrund von Preis und Marktsituation verdndern.
Stand Januar 2020

Kalie Platten

nach Jhren Witnschen

zusammengesfe”f

- ab 6 Personen [ pro Person -

Holsteiner Friihstlicksbrett
rustikal, mit Katenschinken und
deftigen Hausmacher Wurstsorten

Cordts edelste Bratenaufschnittsorten
nach Wahl

Schinken-Auswahl|

von mild (mit Friichten) bis deftig/rustikal
Kdsespezialitaten

das Feinste aus Europa nach Wahl

Fischplatte-exclusiv
Lachs, Makrele, Forelle und Matjes

Fragen Sie nach unseren
Spanferkelangeboten!

Roastbeef-Platte mit

Remouladensauce und Bratkartoffeln

- edel dekoriert 15,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

1590 €

Braten & Traditionelle
"Spezialitaten”

- ab 10 Personen -
mit Beilagen pro Person 12,90 €
ohne Beilagen pro Person 6,50 €
300g Frischgewicht i

Krauterkasseler oder
Kasseler natur besonders saftig

Prager Schinken
gebeizter Schinken, in Brotteig gebacken

Putenbrust Braten - besonders zart -

Deftiger Burgunderschinken
mit feinem Burgunder gebeizt und zart gerduchert

Liibecker SpieBbraten - saftig -
mit Steinofenbrot und feinem Senf

Wir bieten Jhnen noch eine Vielzahl
weiterer gefillter Braten Spezialitaten

— sprechen Sle uns gevne an.

mit Beilagen nach Wunsch wie z.B.
saftiges Sauerkraut, delikater Rotkohl,
frische Salate, Kartoffel- oder
Nudelgratin, Salzkartoffeln, Knédel.

-
Jung-Schweinekeule
-ab 25 Personen-
die attraktive, preiswerte Variante zum Span'ferkel



	Flyer vs_0120
	Flyer rs_0120



